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Prezentacny den vedy Vyskumného centra AgroBioTech

Oddelenie technologie potravin a
biotechnologie

Laboratoérium potravin zivoc¢isneho povodu
Laboratorium analyz biologicky cennych latok
Laboratorium napojov

Experimentalny pivovar
Laboratorium tukov a olejov
Laboratorium cerealnych technologii
Senzorické laboratérium
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Laboratorium potravin zivocisneho
povodu

Gestor: doc. Ing. Margita Canigova, CSc.
Moznosti laboratoéria:
* oyvoj funkcnych kyslomliecnych vyrobkov na baze jogurtu

vyskum vyuzitia mikropartikulatu vo vyrobe roznych mliecnych a mdsovych
vyrobkov

testovanie vyuZzitia srvatky vo forme ochutenych srvdtkovych napojov
tvorba kalibracii pre stanovenie organickych latok v potravindch izotachoforézou

tvorba kalibracii pre stanovenie zdakladného zloZenia mdsa a mdsovych vyrobkov FT
NIR spektrofotometrom

overenie moznosti stanovenia diastizy a HMF v medoch rozneho pévodu
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Laboratorium potravin zivocisneho
povodu

Aktualna vyskumna ¢innost:

Vyyvoj a testovanie fortifikovanych kyslomliecnych vyrobkov:
- jogurty s roznym pridavkom agatového medu,
- jogurty s roznym pridavkom repkového medu,
- jogurty s roznym pridavkom zmiesaného medu a lanovych vyliskov,
- jogurty s roznym pridavkom tymidnu a soli.

Vyvoj, testovanie a modifikacia vyroby mikkych cerstvych syrov:
- syry s pridavkom probiotickej kultiry,
- kozie syry ochutené roznymi bylinkami, -
- kozie syry s pridavkom lanovych vyliskov -
- kozie syry obalené popolom. | /

Texttira jogurtov s roznym pridavkom medov
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Laboratorium potravin zivocisneho
povodu

Aktualna vyskumna ¢innost:

Texturometrické hodnotenie misa a méisovych vyrobkov

Hodnotenie fermentovanych mdsovych vyrobkov

*  sledovanie obsahu a zastupenia organickych kyselin vo fermentovanych mdsovych
vyrobkoch pocas doby ich zrenia a skladovania vplyvom prirodnych a komercnych
aditivnych latok,
testovanie technologickych vlastnosti fermentovanych mdsovych vyrobkov po pridavku
Startovacich kultur,
testovanie prezivania probiotickych kultur vo fermentovanych mdsovych vyrobkov a ich
vplyvu na technologickii kvalitu tychto vyrobkoo.



https://www.mlekozfarmy.cz/nase-vyrobky/hovezi-klobasa/
http://byznys.lidovky.cz/cesi-jedi-jen-konsky-salam-francouzi-se-ke-konine-po-letech-vratili-10w-/firmy-trhy.aspx?c=A130220_171206_firmy-trhy_ase
http://delikatesy.etrend.sk/recepty-suroviny/pasteta-z-kralika-a-gastanov-8462
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Laboratorium analyz biologicky
cennych latok

Gestor: Ing. Jalius Arvay, PhD.

Cinnost laboratdria je zamerana:

* na zvysovanie kovality analytickych faz wvyvoja funkcnych
potravin,

na hodnotenie hygienickej bezpecnosti uz vyprodukovanych
potravindrskych surovin urcenych na produkciu biologicky
hodnotnych potravin.

na stanovovanie chemického zloZenia komodit urcenych na
vyrobu zdraviu prospesnych potravin

Infrastruktiira laboratoria bola konfigurovand tak, aby zahriiovala ¢o

udrZatelnost fungovania laboratéria analyjz biologicky cennych ldtok.
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Laboratorium analyz biologicky
cennych latok

Aktualna vyskumna ¢innost:

obsah biologicky aktivnych latok zo skupin polyfenolov,
fenolickych kyselin, metylxantinov a  katechinov vo
vzorkdch cajov, etanolickych extraktov rastlinnych
vzoriek pomocou HPLC-DAD instrumentdcie,

obsah metylesterov mastnych kyselin v olejoch a tukoch,
stanovenie obsahu metanolu a inych,

organoleptické  vlastnosti  zhorsujucich  latok v
alkoholickych ndpojoch pomocou instrumentdcie GC-

MS

vyvoj analytickych metodik na stanovenie roznych
skupin latok pre instrumentdciu HPLC-DAD a GC-MS
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Laboratorium napojov

Gestor: Ing. Andrea Mendelova, PhD.

Aktualna vyskumna ¢innost laboratoéria :

* oyber a analyza kvality surovin vhodnych pre vyrobu nealkoholickych
napojov s vysokou nutricnou hodnotou

* reguldcia a optimalizdacia technologického procesu vyroby nealkoholickych
ndpojov a vina

* komplexna analyza napojov a vina
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Gestor: Ing. Stefan Drab, PhD.
Aktualna vyskumna ¢innost:

realizovanie pokusného sladovania vzoriek jacmeria

realizovanie pokusnych varok piva, resp. sladovych napojou...

hodnotenie technologickej kvality jacmena a sladu,

spoluprdca s praxou - sladovne, pivovary, malé pivovary

— : N

Modul na stanovenie
0,a CO, v pive

Komplexny analyzator piva

Srotovnik na slad

Rmutovaci pristroj

Beta glukan analyzér
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Laboratorium tukov a olejov

Gestor: Ing. Eva IvaniSova, PhD.

Moznosti laboratoria:

* ziskavanie oleja laboratornym lisom
analyza oleja z tradicnych aj menej znamych olejnatych semien,
stanovenie obsahu tuku v surovindch a potravindch rastlinného povodu,

analyzu oxidacnej stability tukov a olejov, a tieZ produktov obsahujiicich
tuky a oleje,

stanovenie obsahu vlakniny (rozpustnej a nerozpustnej) v surovindch a
potravindch rastlinného povodu

poradenstvo v oblasti problematiky kovality rastlinnych tukov a olejov.
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Laboratorium tukov a olejov

Momentilne je v laboratériu vyvijand a modifikovandi metéda na stanovenie
obsahu rozpustnej vldkniny v surovindch a potravindch rastlinného pévodu.

Na Rancimate je analyzovand oxidacna stabilita tukov a olejov, a tieZ vyrobkov
obsahujiicich tuk.

Ukazky protokolov z merani oxidacnej stability
vybranych druhov olejov

Olej z vlasskych orechov Olivovy olej
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Gestor: doc. Ing. Tatiana Bojnanska, CSc.

Moznosti laboratoria:

* mletie psenice letnej a psenice tvrdej s moznostou reguldcie
pritlaku valcov

hodnotenie reologickej kvality psenicnych a kompozitnych muik
mixolabom a rheofermentometrom Rheo F4

realizdcia pekdrskeho a pecivarskeho pokusu a instrumentdlne
hodnotenie vyrobkov (VolScan)

CHGPIN
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| Laboratorium cerealnych technologii

Moznosti laboratoria:

* vyuzitie nizkotlakovej extriizie pri vyrobe cestovin s definovanymi vlastnostami

* vyuzitie vysokotlakovej a vysokoteplotnej extriiznej technoldgie pri vyrobe
expandovanych vyrobkov typu chrumiek, peletiek, snackov, ratniajkovych zmest.
opit s moznostou modifikdcie receptiir, vhodnych pre specidlne formy stravovania




Prezentacny den vedy Vyskumného centra AgroBioTech

*  hodnotenie vplyvu pridavku pseudocerealii a strukovin
na reologickii kvalitu kompozitnych miik

hodnotenie  vplyou  pridavku  hydrokoloidov  a
emulgatorov na reologickii kvalitu kompozitnych muik

aplikicia pseudocerealii a strukovin v ramci modifikdcie
receptir kysnutych vyrobkov z dovodu zvysenia
nutricného potencialu ceredlnych vyrobkov

modifikicia receptur a priprava vyrobkov s vyuzitim
nizkotlakovej a vysokotlakove;j extriiznej technologie

Retrogradace
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vyroba trvanlivych pekdarskych vyrobkov vhodnych pre konzumentov so
specifickymi poziadavkami stravovania (celiakia, diabetes, alergia na bielkovinu
kravskéeho mlieka)

* presné a rychle hodnotenie pekarskej kvality
upecenych vyrobkov pomocou lasera,
vystupy v 2D a 3D formite
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Senzorickeé laboratorium

Gestor: doc. Ing. Tatiana Bojnanska, CSc.

MozZnosti laboratdria:

® clektronicky mnos - pristroj schopny analyzovat
pachy s moznostou klasifikicie pomocou databazy
pachov, ktory slizi na vyskumné icely, tréning
hodnotitelov, testovanie obalov a pod.
elektronicky jazyk - analyza ndpojov, tekutych a
polotekutych potravin
elektronické  oko - analyza texturalnych a
vizudlnych vlastnosti potravin, povrchov potravin,
sledovanie zmien pocas skladovania.







